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Ice&Cream

Essenziale e affidabile
Simple and reliable

Macchina da banco compatta per l’erogazione di cre-
moso gelato soft e delizioso frozen yogurt con un ecce-
zionale rapporto qualità/prezzo. Il design, la tastiera 
elettronica a LED e le dimensioni compatte completano 
le caratteristiche di GT Push.

A compact counter machine, allowing to deliver smooth 
soft ice-cream and delicious frozen yogurt, with an ex-
ceptional quality/price ratio. GT Push also features a 
unique design, a LED-based electronic keypad and a 
small footprint.
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Caratteristiche Features
GT Push, semplice da usare e facile da pulire, si presta alla produ-
zione ed erogazione di gelato soft e frozen yogurt. 
Design elegante e dimensioni compatte coniugate all’eccellen-
te rapporto qualità prezzo fanno di GT Push uno strumento da 
banco ideale per tutti gli operatori HoReCa.

Quando il prodotto è pronto è sufficiente spingere  il  tasto PUSH 
che attiva l’aumento della  velocità del motore consentendo  
una  rapida estrazione.

Un’attrezzatura essenziale ed affidabile che funziona con prodot-
ti in polvere a base acqua o latte oppure con mix già pronti da 
versare nella vasca con un significativo overrun.

GT Push, user-friendly and easy to clean, is ideal for the produc-
tion and delivery of soft ice-cream and frozen yogurt. 
Thanks to its elegant design and to its small size, combined with 
the excellent quality/price ratio, GT Push is a counter equip-
ment ideal for all HoReCa operators.

When the product is ready, just press the PUSH button; this will 
increase the motor speed, allowing to quickly extract the 
product.

A simple and reliable equipment, designed to work with wa-
ter- or milk-based dried products or with mixtures ready to be 
poured into the bowl,and providing a significant overrun.
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LED-based electronic keypad

Eccellente rapporto 
qualità prezzo
Excellent price/quality ratio

I-TANK™ Technology
I-TANK™ Technology

Safety Stop System
Safety Stop

1 2 3
Push button
Push button

Elevato overrun
Maggiore redditività
High overrun 
Profitability

Dati tecnici Technical data GT PUSH 1 GT PUSH 2

Vasca coibentata I-TANK™
Insulating Bowl  I-TANK™ num 1 2

Capacità vasca (prodotto finito)
Capacity (finished product) l 6 6+6

Capacità (prodotto finito)
Capacity (finished product) kg 4 4+4

Sistema di raffreddamento - Cooling system Aria - Air

Tastiera - Control board Elettronica a LED - LED-based electronic keypad

Modalità mantenimento - Defrost mode Automatico - Automatic

Gas refrigerante - Refrigerant gas R 404 a

Dimensioni (LxDxH)
Dimensions (WxDxH) cm 26X42,5X65 45X43,5X65

Peso netto - Net weight kg 28 46

Voltaggio standard - Standard voltage V/Hz 230/50

Voltaggi speciali - Special voltage V/Hz 220/60 - 115/60

Assorbimento - Absorption Watt/A 350/4,7 756/9

Colori standard - Standard colours Bianco/Nero - White/Black

Macchine per pallet - Machines per pallet 8 8

Dimensione pallet
Pallet dimensions cm 80X120X170 100X120X165

Peso pallet - Pallet gross weight kg 245 405

Funziona con prodotti in polvere a base latte o acqua oppure con mix già preparati e pronti da versare  nella vasca. 
Funzionamento vasche indipendente. Coperchio chiudibile a chiave. Leggere sempre il manuale d’uso.
Functioning with water/milk added to products for ice cream, slush, cream, sherbet or with ready to use mixed product base. 
Tanks work independently. Locable lid. Always read the user’s manual.

GT Push è certificata HACCP ed è  possibile sce-
glierla nella versione a una o due vasche con pla-
stiche di colore bianco o nero e finiture in acciaio.

GT Push comes with a HACCP certification; 
it is available in one- or two-bowl configura-
tions, with white or black plastic elements and 
steel finishings.
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Azienda con sistema di gestione della qualità certificato da TÜV Italia Srl - certificato n° 50 100 7372 

ve
r.1

.1

SPM DRINK SYSTEMS S.p.A. - Via Panaro, 2/b - 41057 Spilamberto - Modena - Italy
Tel. +39.059.789811 - Fax +39.059.781761 - info@spm-ice.it - www.spm-ice.it
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